
 

Warum Beechworth Shiraz in deinem Glas nicht fehlen sollte 

Versteckt in den Ausläufern des Hochlands von Victoria liegt Beechworth, eine kleine, aber angesehene Weinregion – besonders, wenn es 
um Shiraz (oder Syrah, wie manche ihn nennen) geht. Während Australien für seinen kräftigen und opulenten Shiraz aus Regionen wie dem 
Barossa Valley bekannt ist, bietet Beechworth eine elegantere, kühlklimatische Interpretation, die auf die beste Art für Aufsehen sorgt. 

Was macht den Beechworth Shiraz so besonders? 

Alles beginnt mit dem Terroir. Die Weinberge befinden sich auf Höhenlagen zwischen 300 und 800 Metern, was kühle Nächte und eine 
langsame, lange Reifezeit bedeutet. Dieses Klima verleiht den Trauben eine ausgeprägte aromatische Komplexität, natürliche Säure und 
perfekte Balance. In Kombination mit den granitreichen Böden und einem minimalistischen Eingriff in den Ausbau entsteht ein Shiraz, der 
kraftvoll und gleichzeitig elegant ist – strukturiert, würzig und vielschichtig. 

Der Beechworth Syrah zeichnet sich häufig durch blumige Aromen, feine Tannine und herzhafte Würze aus – Eigenschaften, die oft mit der 
nördlichen Rhône verglichen werden. Doch make no mistake: Dieser Wein ist unverkennbar australisch, mit lebhaften dunklen 
Fruchtaromen und erdigen Untertönen, die die ungezähmte Schönheit der Region widerspiegeln. 

Warum du mehr Beechworth Shiraz trinken solltest 

Weil er Finesse und Charakter perfekt vereint. Dieser Wein passt hervorragend zum Essen, belohnt das Einlagern und bietet einen tiefen 
Einblick in eine der spannendsten Weinregionen Australiens. Ob du ein langjähriger Shiraz-Liebhaber bist oder etwas Neues entdecken 
willst – Beechworth verdient deine Aufmerksamkeit … und dein Glas! 

Warum unser Shiraz heraussticht 

• Höhenlage & Klima: Kühle Nächte und lange Reifezeiten erzeugen komplexe Aromen und elegante Struktur. 
• Philosophie im Ausbau: Minimaler Eingriff, Ganztraubenvergärung, kreative Reifemethoden (z. B. Red-Gum-Holzfässer, 

Amphoren). 
• Höchstbewertungen: Regelmäßig 96–97+ Punkte von Halliday, Wine Enthusiast, Decanter, James Suckling, Vinous und The Wine 

Front. 
• Vielfältige Stilrichtungen: Von klassisch und kraftvoll bis wild und würzig. 
• Die Böden: Verwitterter Granit ist die Seele des Beechworth Shiraz – er bringt die natürliche Eleganz, Spannung und Würze der 

Region perfekt zur Geltung. 

Warum ist verwitterter Granit (auch bekannt als Granit-Lehm oder „buckshot clay“) so besonders? 

• Gute Drainage: Granitbasierte Böden verhindern Staunässe und fördern tiefes Wurzelwachstum. 
• Mäßige Fruchtbarkeit: Geringe Nährstoffverfügbarkeit hilft, das Wachstum zu kontrollieren und den Geschmack zu konzentrieren. 
• Temperaturausgleich: Helle Granitböden reflektieren tagsüber die Wärme und kühlen nachts schnell ab – entscheidend für 

Struktur und Säure. 
• Mineralische Spannung: Granit verleiht den Weinen eine präzise, mineralische Linie – feine Tannine, Würze und herzhafte Tiefe. 

Sieh dir die Bodenkarte an und entdecke deine Lieblingsproduzenten. 

Unsere Top 10 Beechworth Shiraz / Syrah Weine 

Wir haben die Keller durchsucht, um eine raffinierte Liste der besten Beechworth Shiraz/Syrah Weine zusammenzustellen, die in den 
letzten Jahren viel Lob erhalten haben. Diese Flaschen sind entweder als Ikonen anerkannt oder zeigen exemplarisch die Tiefe, Eleganz 
und Würze der Region: 

1. Giaconda Estate Vineyard Shiraz (Jahrgänge 2019 & 2022): 97 Punkte von Wine Enthusiast, gelobt für kontrollierte Kraft, dunkle 
Früchte, Fleischnoten und enorme Tiefe. 

2. Eldorado Road Shiraz: Einer der wenigen Shiraz aus Beechworth mit 97 Punkten vom Halliday-Verkostungsteam. 
3. Granjoux Single Vineyard Shiraz: Erste Veröffentlichung – laut The Real Review „fein abgestimmt, präzise, dabei üppig und 

teuflisch elegant“, mit Veilchen, Pfeffer, Salbei und würzigen Noten. 
4. Savaterre Shiraz (2018): Unter den besten 3 % australischer Shiraz laut Decanter, komplex, mit blättriger, rauchiger Wildheit und 

dunklen Fruchtaromen. 
5. Fighting Gully Road Shiraz (2016 & 2017): 96 Punkte von The Wine Front (Campbell Mattinson) – „ein verstecktes Juwel“ aus 

Beechworth. 
6. Schmölzer & Brown Beechworth Syrah (2023): The Australian beschreibt ihn als „ätherisch“ mit Aromen von Blaubeeren, weißem 

Pfeffer, Fünf-Gewürz-Pulver, Moschus und „Betonstaub-Tanninen“. 
7. Sentiõ Shiraz: Aufstrebender Star, oft auf den Weinkarten gehobener Restaurants – Different Drop nennt ihn „einen der besten 

Produzenten in Beechworth“. 
8. Castagna Shiraz: Gilt laut Halliday als eines der Elite-Güter Beechworths, mit wachsender Reputation für Spitzen-Shiraz. 
9. Star Lane Shiraz (Red Gum-Barrique): Eine lokale Spezialität mit einzigartigem Charakter, mehrfach prämiert und über 10 Jahre 

vor Veröffentlichung gereift. 
10. Domenica Estate Shiraz: Baut sich aromatisch auf, intensiv würzig und fein – laut Vinous ein Paradebeispiel für das 

Zusammenspiel von Shiraz und vulkanischen Böden. 

Es gibt noch viele weitere erwähnenswerte Weine, doch die obige Auswahl repräsentiert das Beste, was unabhängige Weinkritiker aus der 
Region hervorgehoben haben. 

Vergiss jedoch nicht unsere weiteren herausragenden Produzenten, die ebenfalls elegante und vielschichtige Shiraz-Weine kreieren: 
Indigo Vineyard, Piano Piano, Weathercraft, Willem Kurt, Little Frances, Pennyweight, Beechworth Wine Estates, Brokenwood, 
James & Co, Baarmutha. Beechworth Shiraz ist elegant, kraftvoll, terroirgeprägt und voller feiner Nuancen. Beim nächsten Shiraz-Kauf – 
greif zu einer Flasche aus Beechworth. Du wirst es nicht bereuen! 
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